
Berggenuss Bio-Spezialitäten aus den Bergen

Im ganzen Alpenraum gibt es verschiedenste Gaumenfreuden. Es gibt zahlreiche 
Käsespezialitäten unterschiedlichster Machart, dazu Weine, Fleischprodukte, Backwaren und 
Anderes. 
Noch besser sind diese Spezialitäten, wenn sie in Bio-Qualität vorliegen.

Wer sind wir?

Wir - Regina Oswald und Rolf Schosser  - haben vor gut zwei Jahren die Marke Berggenuss ins 
Leben gerufen. Seit dem sind wir laufend im ganzen Alpenraum unterwegs, um Produzenten zu 
finden, die den Anspruch an sich selbst haben, besondere Köstlichkeiten mit handwerklichen 
Produktionsmethoden herzustellen. Unsere Erzeugerbesuche stellen wir in lockerer Folge unter 
der Rubrik http://www.berggenuss.de/berggenuss_unterwegs.html vor.

Alle unsere Produkte sind Bio-Produkte. Wir sind zertifiziert für den Handel mit Lebensmitteln aus 
ökologischer Erzeugung.
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Was verkaufen wir?

Wir legen grossen Wert auf hervorragenden Geschmack und wir arbeiten fast ausschliesslich mit 
kleinen Lebensmittelhandwerkern zusammen. Wir handeln mit Produkten, die es nur in relativ 
kleinen Mengen gibt und die deshalb auch nicht im Supermarkt zu finden sind. 

Spezialitäten eben, mit denen sich Fachhändler von der Bio-Abteilung von Aldi und Konsorten 
abheben können.
 
Bei uns finden Sie ein gut ausgesuchtes Sortiment an Bio-Käsen aus dem Allgäu, der Schweiz und 
aus Österreich. Wir haben auch Käsesorten im Sortiment, von denen pro Tag ein Laib gemacht 
wird, mehr gibt es eben nicht. Viele der von uns gelieferten Käsesorten haben bei Wettbewerben 
Auszeichnungen erhalten.
Ausserdem sind wir für einen kleinen, aber feinen Schweizer Biowinzer in Deutschland 
Alleinvertreter. 
Unsere Produzenten sind nicht anonym, sondern wir kennen sie alle persönlich. 

Da wir mit einer ganzen Reihe von Käsern zusammenarbeiten, können wir dennoch jederzeit 
hochwertige Produkte liefern. Mit entsprechender Bestellfrist natürlich, denn wir besorgen die 
Sachen alle frisch und ausser bei manchen Hartkäsen nur in der bestellten Menge. Einige 
Weichkäse werden auf Bestellung extra für uns hergestellt.
Manchem mag das vielleicht etwas rustikal erscheinen,  für uns ist das die Basis für 
unverwechselbare Produke. Mit Geschmacksnivellierung muss der Kunde bei uns nicht rechnen.

An wen verkaufen wir?

Berggenuss beliefert Feinkostgeschäfte, Abodienste und gehobene Gastronomie. Kühlpflichtige 
Produkte liefern wir ausschliesslich mit Kühltransport. Die Bestellung erfolgt über unserem Shop 
www.berggenuss.de/shop/ . 
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