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Beutelsbacher Frucht- und Gemüsesäfte 
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Die BEUTELSBACHER 
Fruchtsaftkelterei ist seit 
75 Jahren ein Familienbe-
trieb. Die Brüder Thomas 
und Matthias Maier füh-
ren das Unternehmen in 
der dritten Generation. 
Die Fruchtsaftkelterei 
liegt im Herzen des tradi-
tionellen Obst- und Wein-
baugebiets Remstal, nord-
östlich von Stuttgart – 
einer vom Boden und Kli-
ma bevorzugten Land-
schaft Württembergs.  
 
Der größte Teil des heimi-
schen Obstes stammt aus 
der traditionsreichen Regi-
on. Manche Bauern liefern 
schon 40 Jahre und länger 
das heimische Obst an. 
Die Äpfel sind von Streu-
obstwiesen, auf denen 
vorwiegend großkronige 
und hochstämmige Obst-
bäume verschiedener Ar-
ten und Sorten, Alters- 
und Größenklassen in 
weiträumigen Abständen 
stehen. 
 

Seit 1951 haben die Bio 
Pioniere von BEUTELS-
BACHER sehr viele Bio 
Produkte für den Natur-
kostmarkt entwickelt. Bei-
spiele hierfür sind der ers-
te Demeter Kindersaft, 
Multi Pur als erster Multi-
Fruchtsaft wie auch Ap-
fel-Mango Saft. Entwi-
ckelt wurde der bekannte 
B E U T E L S B A C H E R 
Demeter Kindersaft zu-
sammen mit dem Arbeits-
kreis für Ernährungsfor-
schung nach geisteswis-
senschaftlichen Gesichts-
punkten. Mit vielen Schü-
lern führte man umfang-
reiche Testserien durch, 
bis das ganzheitliche Re-
zept fest stand. Bis heute 
genießen Generationen 
von Kindern den origina-
len Demeter Kindersaft.  
 
Insgesamt umfasst das 
Sortiment bei BEUTELS-
BACHER etwa 70 ver-
schiedene Produkte. Es 
wird das ganze Frucht- 
und Gemüse-ABC durch-
dekliniert: von Acerola 
und Apfel über Banane 
und Chardonnay –Trauben 
bis hin zu Sanddorn, To-
mate, Weinessig und Zi- 
trone.  
 
BEUTELSBACHER legt 
besonderen Wert auf sa-
menfeste Gemüsesorten 
im Gegensatz zur Hybrid-
züchtung, die heute bei 

etwa 70 % der Gemü-
sesorten üblich ist. 
 
Die moderne Lebensweise 
macht es uns nicht leicht, 
jeden Tag fünf mal Obst 
und Gemüse zu essen. 
Obstsäfte sind nichts and-
res als leckeres und prakti-
sches „Trinkobst“. Mit 
Fruchtsäften haben wir 
das ganze Jahr hindurch 
eine wohlschmeckende 
Vielfalt und decken einen 
Teil der Grundversorgung 
unserer menschlichen Er-
nährung.  
 
Mit Innovationen er-
schließt BEUTELSBA-
CHER auch 2010 neue 
Kundengruppen.  
Beispiel: Mit dem neuen 
Demeter-Traubensaft Ro-
sé holen sich Verbraucher 
das Toskana-Feeling nach 
Hause. Der milde Direkt-
saft wird aus den Trauben-

sorten Sangiovese und 
Barbera kalt gepresst. Die 
erntefrischen Trauben 
werden schonend entrappt 
und bleiben nur kurz auf 
der Maische liegen, damit 
die Farbe nur leicht in den 
Saft übergeht. „Dank der 
traditionellen Kelterung 
schmeckt der Saft spritzig 
und frisch“.  
 
Neu im Sortiment ist auch 
der Demeter-Blutorangen-
Früchtetrank. Die Sonnen-
kraft erlesener Blutoran-
gen wird mit Direktsaft 
der hierzulande kaum be-
kannten südamerikani-
schen Acerolakirsche und 
aromatischem Orangen-
blütentee zu einem lecke-
ren Blutorangen-Cocktail 
verfeinert.  
 
Auch der neue Demeter-
Mango- Maracuja - Saft 
verfügt über eine tropisch-
exotische Note: das fruch-
tig-cremige Mangomark, 
der exotische Maracuja-
saft aus Asien schmecken 
verführerisch. Dagegen 
wird das Produkt Bio 
Pflaume Diät aus süddeut-
s c h e n  B ü h l e r -
Frühzwetschgen und 
Pflaumen aus dem Elsass 
hergestellt. Durch die Zu-
gabe von Himbeerblätter-
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Diese Woche stellen wir 
Ihnen unseren Koopera-
tionspartner Beutelsba-
cher Frucht– und  
Gemüsesäfte vor. 
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tee erzielt BEUTELSBACHER  
einen milden und harmonischen 
Geschmack. Besonderheit: „Anstatt 
mit Zucker süßen wir mit Fruktose, 
damit der Saft auch für Diabetiker 
geeignet ist.“ Ebenfalls neu im Sor-
timent ist der Bio-Cranberry-
Direktsaftsaft, der aus echten kana-
dischen Cranberries hergestellt 
wird.  
Brandneu zur BioFach werden ein 
brasilianischer Demeter Guaven 
Fruchttrunk, brasilianischer Bio- 
Acerolasaft und der beliebte BEU-
TELSBACHER Apfelsaft aus ein-
heimischem Bio Streuobst vorge-
stellt.  

Unter diesem Link können Sie ei-
nen Film über Beutelsbacher 
Frucht– und Gemüsesäfte sehen: 
http://www.beutelsbacher.de/cms
.asp?H=%27517%27&AE=1&ID
N=179&Plugin= 

 
www.beutelsbacher.de  

 

Beachten Sie die folgenden Veran-
staltungshinweise, ein ausführliche 
Information bringen wir im nächs-
ten Newsletter. 

Fachhandelstag:  
Naturkost - Akademie - Bio-
networking - Miteinander han-
deln und Handeln 
Mehr Nutzen durch Ausbau der 
bestehenden Vernetzungen in der 
Biobranche. Bio-Web als Internet-
Plattform für faires Wirtschaften 
17.02.2010 (Mittwoch),  
12:00 - 13:00 Uhr, Raum Helsinki 
Referenten: Dr. Helmut Riethmül-
ler/FORUM Berufsbildung e.V., 
Harald Wurm / BNN Einzelhandel 
e.V. 
 
Fachhandelstag:  
Branchenstandards für den 
Fachhandel 
Hundert Prozent Bio. Aus der Not-
wendigkeit heraus die Chance nut-
zen. 
17.02.2010 (Mittwoch),  
16:00 - 17:00 Uhr, Raum Istanbul 
Referenten: 
E l i s a b e t h  A v a k i a n- Reu te r  
(Moderation)/ Institut für Qualifi-
zierung und Vernetzung in Europa 
e.V., Harald Wurm/ BNN Einzel-
handel e.V., Georg Kaiser/ BNN 
Einzelhandel e.V., Christian Stroh-
meyer/ BNN Einzelhandel e.V. 
 
Fachhandelstag:   
Bio kann mehr!  
Eine Kampagne der Naturkost-
branche 
17.02.2010 (Mittwoch),  
14:00 - 15:00 Uhr,  
Raum Istanbul  

und am  
 

20.02.2010 (Samstag),  
14:00 - 15:00 Uhr, Raum Riga 
Referenten: 
Elke Röder/ BNN - Herstellung 
und Handel e.V. 
Gottfried Willmann/ Handels-
kontor Willmann für Naturpro-
dukte GmbH 

Harald Wurm/ BNN Einzelhan-
del e.V. 
Manuel Pick/ BNN - Herstellung 
und Handel e.V. 

Die Naturkost-Akademie präsentiert 
das Workshop-Programm  
"Bio in Bewegung – Neuer 
Schwung für den Fachhandel" 
 
Am Mittwoch, 17. Februar 2010, 
12 – 18 Uhr wird Ihnen im Raum 
Helsinki ein Forum für aktuelle 
Themen, Diskussion und Austausch 
speziell für den Fachhandel gebo-
ten. Näheres zu den Themen erfah-
ren Sie nächste Woche an dieser 
Stelle. 

www.naturkost-akademie.de  
 

18.02.2010, 14:00 bis 15:30Uhr, 
Raum Zürich (CCN West) 
Referenten: 
Elisabeth Avakian-Reuter,  
Ulrich Diermann 

2 0  P a r t n e r  a u s  1 2  E U -
Mitgliedsländern haben in den ver-
gangen fünf Jahren im Rahmen von 
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BioFach 17.-20. Februar  

Naturkost-Akademie  
auf der BioFach 

Präsentation  
des europäischen  

Qualitätssicherungssystems  
Eco-Qualify auf der BioFach 
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zwei von der Europäischen Union 
geförderten Projekten Qualifikati-
onsstandards und ein Qualitätssi-
cherungssystem für die Weiterbil-
dung im Biohandel entwickelt. 
Dieses Qualitätssicherungssystem 
„Eco-Qualify“ wollen wir Ihnen in 
dieser Veranstaltung vorstellen und 
mit Ihnen die Anwendungs- und 
Nutzungsmöglichkeiten diskutie-
ren. 
 
Programm: 
Einführung und Darstellung des 
Qualitätssicherungssystems Eco-
Qualify. 
Wie funktioniert das Qualitätssi-
cherungssystem? 
Wie erfolgt die Zertifizierung und 
Akkreditierung? 
Welcher Nutzen, welche Vorteile 
bringt das Qualitätssicherungssys-
tem für Bildungseinrichtungen? 
- für den Einzelhandel?  
-für Führungskräfte/ Mitarbei-
ter/innen? 

 

Riegel Weinimport –  
die Erfolgsstory wird 25 

 
Altbewährtes und viel Neues im 
Jubiläumsjahr 2010 
25 Jahre Bioweinhandel - der Or-
singer Bioweinspezialist, Riegel 

Weinimport, präsentiert auf der 
Biofach 2010 in Halle 4A am Stand 
220 Bewegendes und Schmackhaf-
tes aus einem Vierteljahrhundert 
Bioweingeschichte, fein gewürzt 
mit interessanten Neuigkeiten und 
attraktiven Aktionen.  
 
Ganz neu: Der rund um das Thema 
Terroir gestaltete Standauftritt, u.a. 
mit einer eindrucksvollen Sonder-
präsentation der VINIFERA-
Edition, Riegels Initiative für den 
Erhalt regionaler geschmacklicher 
Vielfalt. 
 
Korrespondierend mit dem Messe-
Schwerpunkt Fairer Handel stellen 
die Orsinger zudem die Weine von 
Stellar Organics aus Südafrika und 
La Fortuna aus Chile in den Fokus 
der Besucher. Die Weine der bei-
den Güter sind außerdem in der 
OrganicFair Halle 5 am Stand 5-
200zc ausgestellt.  
 
Mit den Südafrikanern hat Riegel 
attraktive Aktionen zur Fußball-
WM 2010 vorbereitet, mit der der 
Handel die gesteigerte Aufmerk-
samkeit der Verbraucher für sich 
nutzen und den fairen Gedanken 
transportieren kann. 
 
Zur BioFach 2010 fällt außerdem 
der Startschuss für eine ganzjährige 
Promotionaktion mit der italieni-
schen Mario-Weinserie – einem 
Trio leichter, prickelnder Tropfen 
in der kultig nostalgischen Bügel-
flasche. 
 
Freuen dürfen sich die Gäste aber 
auch wieder auf über 50 neue span-
nende Weine (viele davon mehr-
fach prämiert) und auf eine Jubi-
läumsverkostung, mit der Riegel 
seinem 25-jährigen Firmenjubiläum 
Rechnung trägt. Die schmackhaft 

spannende Retrospektive dürfte 
Weinzähnen wie Wegbegleitern 
gleichermaßen munden. 
 

www.riegel.de  
 

* * *  
 
 
 
 
 

Anzeige 

Riegel Weinimport  
auf der BioFach 

www.kugler-rosenberger.de  

www.equalita.de  


